
 

Tartare semplice 11

Tartare con cipolle rosse e melograno 11

Tartare al pesto 11

Tartare con pomodorini, pinoli 
di San Rossore e bottarga

12

Tartare con burrata, pomodorini 
e pesto al basilico

12

Tartare con porri e guacamole 11

Tartare con bacon e cipolle 12

Tartare al gorgonzola 11

Tartare al pesto di pistacchio 11

Tartare con mostarda tartufata 11

Tartare con cioccolato, rum e pere 11

Tartare al pesto DOP di Prà 11

Carpaccio con sale nero e salsa citronette 11

Carpaccio con rucola e grana 11

Carpaccio con rucola e Castelmagno 11

Carpaccio con sedano e noci 11

Carpaccio con pinoli, bottarga e pomodorini 11

Crostini misti 8

Crostini con Lardo e burrata di Andria 8

Selezione Formaggi 11

Pinzimonio 8

Tagliere di crudo di Parma, burrata e Carasau 11

Selezione piemontese
(Salame e bresaola di Fassona,Castelmagno)

11

Burrata di Andria, acciuga del Cantabrico
e pane caldo

12

Scagliozzi 8

Paccheri Incarne
(salsiccia di cinta senese, zucchine 
col suo fiore, pecorino DOP)

11

Gnocchi fatti in casa al Castelmagno 
d’Alpeggio

11

Spaghetti al germe di grano e Ragù di Fassona
8 ore di cottura

9

Ravioli del plin con sugo di gota 11

Tartare francecse
(capperi, scalogno, tabasco, senape, 
worcester, tuorlo d’uovo)

12

Tartare alla Parmigiana
(melanzane, pomodoro e crumble di parmigiano)

12

Tartare Modenese
(crema di parmigiano e balsamico 
dell’Acetaia Malpighi)

11

Tartare Mediterranea
(capperi, olive, pomodorini, scalogno, 
pesto al basilico)

11

Tartare Siciliana
(capperi, olive, pomodorini, scalogno,
pesto al basilico, alici, colatura di alici)

12

Gran crudo
(carpaccio, 2 stracciatella, sushi di carne, 
3 tartare)

20

Gran Crudo del Macellaio
(carpaccio del macellaio, 2 stracciatella, sushi 
di carne, 3 tartare)

24

Mix Crudo
(carpaccio, stracciatella, 2 tartare)

16

Mix Crudo del Macellaio
(carpaccio del macellaio, stracciatella, 2 tartare)

18

Tris di Carpacci
(Carpaccio Mediterraneo, Carpaccio all’Italiana 
e Carpaccio del Macellaio)

15

Carpaccio Mediterraneo
(capperi, olive, pomodorini, scalogno 
e pesto al basilico)

11

Carpaccio del macellaio
(burrata, pomodorini e acciughe del Cantabrico)

14

Mix Tartare
(cipolle e melograno, burrata e pomodorini, 
pistacchio)

14

Mix tartare e Carpaccio
(cipolle e melograno, burrata e pomodorini, 
pistacchio)

17

Carpaccio

Selezione crudo

Antipasti Primi Piatti

Tartare

Se sei celiaco dillo a noi. 
Disponibile il menù con gli allergeni.

I clienti sono tenuti a comunicarci allergie 
intolleranze alimentari come da legge vigente.

Gran crudo	 	 	 	 	   25€
(carpaccio, straccetto, polpetta, sushi, tataki, 

3 tartare, picanha frollata in dry aged)

Selezione crudo

Gran crudo del Macellaio	 	 	   28€
(carpaccio del Macellaio, straccetto, polpetta, sushi,

tataki, 3 tartare, picanha frollata in dry aged)

Mix crudo	 	 	 	 	   19€
(carpaccio, straccetto, 2 tartare)
Mix crudo del Macellaio	 	 	 	   22€
(carpaccio del Macellaio, straccetto, 2 tartare)

(cipolle, burrata e pomodorini, pistacchio)

Mix Tartare e Carpaccio	 	 	 	   20€

Mix Tartare	 	 	 	 	   16€

(cipolle, burrata e pomodorini, pistacchio)

(cipolle, burrata e pomodorini, pistacchio  
e acciuga del Cantabrico)

Mix Tartare e Carpaccio del Macellaio	 	   23€

Carpaccio ~ 15€

Carpaccio con sale nero e salsa citronette	            
Carpaccio con rucola e pecorino	                            

Carpaccio con pinoli, bottarga e pomodorini           
Tris di Carpacci ~ 16€
(Carpaccio alla Siciliana, Carpaccio all’Italiana

e Carpaccio del Macellaio)

Carpaccio alla Siciliana	 	 	              
(capperi, olive, pomodorini, scalogno, pesto al basilico, alici)

Carpaccio del Macellaio	 	 	 	  
(burrata, pomodorini e acciuga del Cantabrico)

Crostini con lardo di patanegra e burrata di Andria	    9€

“Scagliozzi“ (polenta fritta)	 	 	     9€

Tagliere di prosciutto di Parma, con bufala 	   14€

e salame felino

Antipasti

Crostini misti	 	 	 	 	     9€

Selezione di formaggi del Busti	 	 	   16€

Crostino con paté di melanzane e bacon	 	     9€
Midollo alla brace con agrumi e pane bianco	   15€

Uova alla brace con bacon	 	 	   12€
Orecchiette cacio, pepe e midollo	 	  13€

Primi Piatti
Pappardelle di pasta fresca al ragù di Fassona	  11€

Gnocchi salsiccia, porri e pecorio di fossa	 	  13€

Tartare ~ 14€
di fassona piemontese

(capperi, olive, pomodorini, scalogno 
pesto al basilico, alici)

Tartare Siciliana	 	 	 	             

Tartare Francese		 	 	
(capperi, scalogno, tabasco,  
senape, worcester e uovo)

Tartare pere caramellate e riduzione al balsamico  	
Tartare guacamole espressa e nachos sbriciolati

Tartare rucola, pecorino e riduzione al balsamico Tartare semplice		 	 	              
Tartare con pomodorini, pinoli di San Rossore e bottarga

Tartare al gorgonzola e noci	   	               
Tartare al pesto di pistacchio	 	          

Tartare del macellaio (burrata, pomodorini e pesto) 
Tartare con bacon e cipolle in agrodolce 	              

Tartare agli agrumi	 	 	 	  
Tartare alla senape	 	                	  
Tartare brie e miele di castagno	 	   	   
Tartare al pesto di carote e rosmarino	 	   	   
Tartare porri alla brace e crema di grana	 	              

Tartare ricotta di pecora e pomodori secchi
Tartare con ceviche di verdura

Cervello d’agnello con crema di carote dolci	   13€
Zampette d’agnello "lechazo" 	 	 	   12€

Croquetas di bistecca	 	 	     1,50€/cad

Tartare con insalitina di finocchi, agrumi e olive
Sushi di bistecca



 

Disponibile il menu con gli allergeni.

Delivery | Take away • prenota la tua consegna a domicilio e ordina per l’asporto • www.incarne.it

I Burger possono essere di 500 gr ………………………. 25€

gli hamburger sono serviti anche al piatto ~ 16€

Burger alla brace ~ 17€
servito con pane e patate fritte

Hamburger bacon, cipolla agrodolce e salsa cacio e pepe	
	 	 	 	  

Hamburger pere alla brace, gorgonzola e crema di noci	
	 	  
Cheeseburger	 	 	 	 	
(lattuga, pomodoro, ketchup, maionese e formaggio)

Incarneburger	 	 	 	 	   
(lattuga, pomodoro, ketchup, maionese, formaggio e bacon)

Grappe e Amari		 	 	         4€ / 6€

Caffè corretto	 	 	 	            2,50€

Bibite gassate	  	 	 	            	     4€
Acqua Gas / Nat 	 	 	                 3€

Birra Moretti/Menabrea/Ichnusa non filtrata     4€ / 6€

Rum e Distillati	 	 	 	         7€ / 8€

Ponce	 	 	 	 	            3,50€

Caffè espresso	 	 	 	            	     2€

Bar

Contorno	 	 	 	    	     5€
Coperto		 	 	 	 	     3€
Dolci	 	 	 	           6€ / 8€ / 10€
1/2 Porzione	 	 	 	 	   75%
Aggiunta ingrediente	 	           0,50€ / 1,50€

Spritz	 	 	 	         	 	     7€
Gin Tonic	 	 	 	               10€

Bistecca sale maldon e olio Evo 

Bistecca “Incarne”	 	
(lardo di patanegra e rosmarino)

Bistecca con midollo al forno	

Bistecche dall’osso ~ 65€ / kg
min 700 gr | max 2 kg • alla brace	 	

Tagliata senza osso ~ 20€
240 gr • alla brace

Abbiamo sempre voluto rispettare la carne nel modo migliore. 

Per fare questo ricerchiamo la perfetta frollatura e una cottura uniforme.

Le bistecche sono selezionate dal macellaio senza il filetto.

Tagliata sale nero e olio Evo

Tagliata cipolle rosse in agrodolce
Tagliata rucola e pecorino  

Tagliata gorgonzola e noci

Tagliata al pistacchio
Tagliata “Incarne” (crema di lardo di patanegra e rosmarino)  	   

Tagliata aglio, olio e rosmarinoFiletto (se disponibile) ~ 25€	

http://www.incarne.it


Tartare semplice 11

Tartare con cipolle rosse e melograno 11

Tartare al pesto 11

Tartare con pomodorini, pinoli 
di San Rossore e bottarga

12

Tartare con burrata, pomodorini 
e pesto al basilico
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Tartare con porri e guacamole 11
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e pane caldo

12

Scagliozzi 8

Paccheri Incarne
(salsiccia di cinta senese, zucchine 
col suo fiore, pecorino DOP)

11

Gnocchi fatti in casa al Castelmagno 
d’Alpeggio

11

Spaghetti al germe di grano e Ragù di Fassona
8 ore di cottura

9

Ravioli del plin con sugo di gota 11

Tartare francecse
(capperi, scalogno, tabasco, senape, 
worcester, tuorlo d’uovo)

12

Tartare alla Parmigiana
(melanzane, pomodoro e crumble di parmigiano)

12

Tartare Modenese
(crema di parmigiano e balsamico 
dell’Acetaia Malpighi)

11

Tartare Mediterranea
(capperi, olive, pomodorini, scalogno, 
pesto al basilico)

11

Tartare Siciliana
(capperi, olive, pomodorini, scalogno,
pesto al basilico, alici, colatura di alici)

12

Gran crudo
(carpaccio, 2 stracciatella, sushi di carne, 
3 tartare)

20

Gran Crudo del Macellaio
(carpaccio del macellaio, 2 stracciatella, sushi 
di carne, 3 tartare)

24

Mix Crudo
(carpaccio, stracciatella, 2 tartare)

16

Mix Crudo del Macellaio
(carpaccio del macellaio, stracciatella, 2 tartare)

18

Tris di Carpacci
(Carpaccio Mediterraneo, Carpaccio all’Italiana 
e Carpaccio del Macellaio)

15

Carpaccio Mediterraneo
(capperi, olive, pomodorini, scalogno 
e pesto al basilico)

11

Carpaccio del macellaio
(burrata, pomodorini e acciughe del Cantabrico)

14

Mix Tartare
(cipolle e melograno, burrata e pomodorini, 
pistacchio)

14

Mix tartare e Carpaccio
(cipolle e melograno, burrata e pomodorini, 
pistacchio)

17

Carpaccio

Selezione crudo

Antipasti Primi Piatti

Tartare

Se sei celiaco dillo a noi. 
Disponibile il menù con gli allergeni.

I clienti sono tenuti a comunicarci allergie 
intolleranze alimentari come da legge vigente.

Menu Dolci

Tris di dolci	 	 	   	            	            	 	         8€
(torta al cioccolato, cheesecake e tiramisù)

Tris di dolci + 1	 	   	            	            	 	  	       10€
(torta al cioccolato, cheesecake e tiramisù + latte dolce fritto)

       * senza glutine

Delivery | Take away • book your home delivery and order takeaway • www.incarne.it

Tiramisù al bicchiere	 	   	 	     	    	          6€

Pera cotta nel vino dolce con zafferano e ricotta di pecora*	                     6€

Cheesecake (cotto)	 	   	 	     	    	          6€
(cioccolato / caramello / frutti di bosco)

Latte dolce fritto*		 	   	 	     	    	          6€
(crema pasticcera impanata e fritta)

Gelato alla crema con ananas grigliato* 	 	     	    	          6€

Cantucci con Vin Santo	 	 	  	     	    	          6€

Ananas*	 	   	 	     	    	 	          6€
(semplice o grigliato)

Torta al cioccolato *	 	 	  	    	 	          6€
(burro, uova, zucchero e cioccolato fondente)

Disponibile il menu con gli allergeni.


