SCOPRI LE NOSTRE SPECIALITA

Piatti di Mare e di Terra

TUTTI GLI ANTIPASTI | PRIMI
ANTIPASTO DI MARE MISTO

Mixed hors d'oeuvres of sea-food
Gemischte Vorspeisen mit Meeresfruchte
CACCIUCCO € 16,00
Mixed fish soup

Gemischte Fishsuppe

(la domenica da Giugno a Settembre)

CARPACCIO DI MARE AFFUMICATO € 12,00

Smoked salmon, smoked tunatish, smoked swordfish

Raucherlachs, Raucherthunfisch, Raucherschwertfisch

€ 11,00

CHIANTI CLASSICO CASTELGREVE

(13% vol.)

CONTROFILETTO AL PEPE VERDE
Entrecote with green pepper

Lendensteak mit grunem Pfeffer

COZZE ALLA MARINARA € 8,00

Mussels with white wine, parsley and garlic

Miesmuscheln nach Matrosenart (Weisswein, Petersilie, Knoblauch)

FRITTURA MISTA € 1200

Deep-fried squids and shrimps

Frittierten Tintenfisch und Krevetten

GAMBERONI ALLA GRIGLIA

Large grilled shrimps
Gegrillter Krabben

*Possono essere prodotti congelati

GRIGLIATA MISTA € 15,00

Mixed grilled fisch (squids, prawns,shrimps,cuttle-fisch)
Gemischte Fisch-Grillplatte (Tintentisch,Scampi,Krebs,Sepia,tisch)

INSALATA MISTA € 400

Mixed salad

Gemischte Salat

| SECONDI DI MARE

| SECONDI DI TERRA

€ 12,00 ANTIPASTO TOSCANO (SALUMI MISTI)

Sliced ham, sliced salami

Gemischter Aufschnitt

CAPRESE

Mozzarella and fresh tomatoes

Mozzarellakase mit Tomaten

CATALANA DI SCAMPI E GAMBERONI

Prawns and shrimps salad

Krebsen und Scampi Salat (Gedunstet)

COCKTAIL DI GAMBERETTI
Shrimp cocktail

Krevettencocktail

CONTROFILETTO ALLA GRIGLIA

Grilled Entrecote steak

Gegrillt Lendensteak

FALANGHINA DEL TABURNO FRATTASI
(13% vol)

GAMBERONI AL COGNAC

Large shrimps with cognac
Krabben mit Cognac

*Possono essere prodotti congelati

GRECO DI TUFO MASTRO BERNARDINO
(12,5% vol.)

INSALATA DI MARE CALDA

Mixed sea ftood in oil, lemon, parsley

Warmer Gemischte Meeresfruchte-Salat

INSALATA MISTA CON TONNO

Mixed salad with tunafisc

Gemischter Salat mit thunfisch

CARTA DEI VINI




INSALATA VERDE MORELLINO DI SCANSANO MORIS

Green salad (13% vol.)

Gruner salat

MULLER THURGAU S. MARGHERITA FRIZZANTE € 10,00 PATATE FRITTE

(11% vol.) Frech fries

Pommes frites

PENNE AGLI SCAMPI € 10,00 PENNE AL PESTO

With prawns With pesto sauce (Basil, Pine nuts, parmesan)

Mit Scampi Mit pestosauce (Basilikum, Pinienkerne, Parmesan)
PENNE AL SALMONE € 10,00 PENNE MARE MONTI

With salmon With seatood and porcini mushrooms

Mit Raucherlachs Mit Meeresfruchten und Steinpilzen

PESCE ALLA GRIGLIA PESCE ALLISOLANA

Grilled fisch Gebackener Fisch mit gebachener Gemuse

Gegrillter Fisch (Goldbrasse oder Seebarsch) Baked tisch with baked vegetables

PINOT GRIGIO S. MARGHERITA
(12% vol.)

PROSCIUTTO E MELONE

Melon and uncooked ham

Schinken mit Melone

REGALEALI TOSCA D'ALMERITA
(12,5% vol.)

SCALOPPINA Al PORCINI

Veal cutlet with porcini mushrooms

Kline Kalbsschnitzel mit Steinpilzen

SPAGHETTI AL POMODORO

With tomato sauce

Mit Tomatensauce

SPAGHETTI ALLA CARETTIERA

With tomato, garlic, parsley, peper

Mit Tomaten, Knoblauch, Petersilie und Pfefferschoten

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
With seafood

Mit Meeresfruchten

€ 11,50

€ 9,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 8,00

€ 10,00

POMODORI

Tomato salad

Tomaten salat

RAVIOLI DI PESCE

Ravioli with seafood

Ravioli mit Meeresfruchten

RISO DI MARE

Rice with seafood

Mit Meeresfruchten

SCALOPPINA AL LIMONE

Veal cutlet with lemon

Kline Kalbsschnitzel in Zitrone

SPAGHETTI AL RAGU

With bolognese meat sauce

Mit Bolognesersauce

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
With clams

Mit kleinen Muscheln

SPIEDINO DI TOTANI
Skewers of grilled squid

Gegrillter Tintentische

€ 12,00



SPIEDINO TOTANI E SEPPIE TAGLIATA CON RUCOLA E GRANA

Skewers ot grilled squid and cuttle-tisch Entrecote with rochet and parmesan cheese
Gegrillter Tintenfische und Sepia Gegrillt Lendensteak mit Rauke und Parmesan

*Possono essere prodotti congelati

TORDELLI DI CARNE AL RAGU € 10,00 VERDURE AL FORNO

Home-made Ravioli with meat sauce Assorted vegetables cooked in the oven

Hausgemachte Ravioli mit Fleischsauce Gemischtes Gemuse im Ofen gebacken

VERMENTINO DI LVNAE BOSONI € 11,00 VERNACCIAS. GIMIGNANO PIETRAFITTA € 10,00
(12% vol.) (12,5% vol.)

VILLA ANTINORI BIANCO € 13,00 VINODELLA CASA1LT.

(13%) House Wine
Hauswein
VINO DELLA CASA1/2LT. € 420 | VINODELLA CASA 1/4LT.
House Wine House Wine
Hauswein Hauswein
ZUPPA DI COZZE € 10,00 ZUPPA DI VONGOLE
Mussel soup with tomato, garlic, parsley and bread Clam soup with wine, garlic, parsley and bread
Miesmuscheln mit Tomaten, Knoblauch, Petersilie, Brot Venusmuscheln mit Weisswein, Knoblauch, Petersilie, Brot
Servizio 10%

| prezzi indicati si intendono per persona
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